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| PERITI INDUSTRIALI A EXPO 2015

Il cibo del XXI secolo nasce dall’alleanza di tecnica e natura
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Milano, 9 ottobre 2015 — EXPO 2015 Padiglione WAA-CONAF

PROGRAMMA

Moderatore: Andrea Breschi, responsabile area comunicazione CNPI-EPPI

Indirizzo di saluto
Giampiero Giovannetti, presidente del Consiglio nazionale dei periti industriali e dei periti industriali
laureati

Introduzione
Caterina Garufi, Ufficio legislativo, Ministero della Giustizia

Ingredienti e additivi alimentari: il loro ruolo nella garanzia della sicurezza e costanza degli alimenti.
Sviluppi e tendenze del mercato

Silvano Bedogni, Collegio dei periti industriali e dei periti industriali laureati della provincia di Reggio
Emilia

Le nuove frontiere della ricerca: dagli antimicrobici naturali per migliorare la shelf-line delle carni ai
packaging edibili nell’ortofrutta

Andrea Pulvirenti, Dipartimento di Scienze della vita, Universita di Modena e Reggio Emilia

Le tecniche di trasformazione dei rifiuti in prodotti
Marco Pratissoli, Collegio dei periti industriali e dei periti industriali laureati di Reggio Emilia

La sicurezza sul lavoro, conditio sine qua non della sicurezza alimentare
Giancarlo Gazzini, Collegio dei periti industriali e dei periti industriali laureati di Reggio Emilia

Discussione

Chiusura lavori

Andare Olfye



